PRZYSTAWKI
STARTERS / DRUCKKNOPF

Capresse (120g)

(pomidor przektadany mozarella: mleko pasteryzowane, sol, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy,
podpuszczka, czyste kultury bakteryjne; oliwki, bazylia, oliwa z wyttokéw oliwek)

Capresse (120g)

(tomatoes with mozzarella: pasteurized milk, salt, acidity regulator: citric acid, rennet,
bacterial pure cultures; olives, basil, olive oil)

Capresse (120g)

(Tomate mit Mozzarella durchsetzt: pasteurisierte Milch, Salz, Sdureregulator: Zitronensaure, Lab,
reine Bakterienkulturen; Oliven, Basilikum, Oliventresterol)

Bruschetta (6 sztuk, 120g)

(grzanki z pomidorem, czosnkiem, oliwg z wyttokdw oliwek, oregano, zielong pietruszka,
solg, pieprzem i twardym serem dojrzewajacym)

Bruschetta (6 pieces, 120g)

(toast with tomatoes, garlic, olive oil, oregano, parsley leaves, salt, pepper, maturing cheese)

Bruschetta (6 Stiicke, 120g)

(Toasts mit Tomaten, Knoblauch, Oliventresterdl, Oregano, griiner Petersilie und Salz, Pfeffer und Hartkéase)

Camembert w panierce z sosem zurawinowym (120g)
(ser camembert petnottusty*, jajko, butfa tarta, zurawina gteboko mrozona, sok z czarnej porzeczki,
cukier, cytryna, maka pszenna, olej palmowy)

Breaded camembert with cranberry sauce (120g)

(full-fat camembert*, egg, breadcrumbs, deep-frozen cranberries, blackcurrant juice, sugar, lemon, flour, palm oil)

Camembert mit Preiselbeersauce (120g)

(Camembert Vollfettkdse*, Ei, geriebener Biffel, tiefgefrorene Preiselbeeren, schwarzer Johannisbeersaft,
Zucker, Zitrone, Weizenmehl, Palmol)

Szpinak z boczkiem z grzankami (120g, grzanki - 3 sztuki)

(boczek wedzony, szpinak gteboko mrozony, czosnek, cebula, Smietana, chleb pszenny, masto koper, olej roslinny)

Spinach with bacon and toast (3 pieces, 120g)

(smoked bacon, deep-frozen spinach, garlic, onion, sour cream, wheat bread, butter, dill, vegetable oil)

Spinat mit Speck und Toast (120g, Toast - 3 Stiicke)

(geraucherter Speck, tiefgefrorener Spinat, Knoblauch, Zwiebeln, Sahne, Weizenbrot, Dillbutter, Pflanzendl)




Koktajl z krewetek z sosem "tysigca wysp" (120g)

(krewetki koktajlowe "Kidi", blanszowane, obrane, gteboko mrozone, glazurowane; sél, pieprz, majonez*, jogurt naturalny,
koncentrat pomidorowy, ketchup*, czosnek, czerwona cebula, zielona pietruszka)

Shrimp cocktail served with thousand island sauce (120g)

(blanched, peeled, deep-frozen, glazed “Kidi” shrimps, salt, pepper, mayonnaise*, yoghurt, tomato concetrate,
ketchup*, garlic, red onion, parsley leaves)

Garnelencocktail mit'Tausend Inseln’ Sauce (120g)

(Kidi-Cocktail-Garnelen, blanchiert, geschalt, tiefgefroren, glasiert; Salz, Pfeffer, Mayonnaise*, Naturjoghurt, Tomatenkonzentrat,
Ketchup*, Knoblauch, rote Zwiebel, griine Petersilie)

Deska seréw (200g)

(kompozycja seréw)

Cheese board (200g)

(selection of cheese)

Kaseplatte (200g)

(Zusammensetzung der Kasesorten)

Pétmisek wedlin
(kompozycja wedlin)

Cold cuts plate

(selection of sausages)

Halbschale aus Wurst

(Zusammensetzung der Wirste)

Szparagi zielone w sosie Smietanowo-kurkowym (120g)

(sol, pieprz, cebula, masto, przyprawa do potraw*, szparagi zielone gteboko mrozone, Smietana,
kurki z gtebokiego mrozenia, zielona pietruszka)

Green asparagus in sour cream and chanterelle sauce (120g)

(salt, pepper, onion, butter, food seasoning*, deep-frozen green asparagus, sour cream, deep-frozen chanterelles, parsley leaves)

Griine Spargel in saurer Sahne und Hiihnersauce (120g)

(Salz, Pfeffer, Zwiebel, Butter, Gewtirz*, tiefgefrorener griiner Spargel, Sahne, tiefgefrorene Hahne, griine Petersilie)




Tatar wotowy (140g)

(sél, pieprz, oliwa z wyttokdéw oliwek, przyprawa do zup w ptynie*, papryka ostra, cebula, ogdrek kiszony)

Beef tartare (140g)

(salt, pepper, olive ail, liquid soup seasoning®*, hot pepper, onion, dill pickle)

Rindertatar (140g)

(Salz, Pfeffer, Oliventresterol, fliissiges Suppengewiirz*, scharfer Pfeffer, Zwiebel, eingelegte Gurke)

Grzanki z wedzonym tososiem i musem chrzanowym (6 sztuk, 150g)

(grzanki z tososiem wedzonym i musem z chrzanu, sera satatkowo-kanapkowego i $mietany)

Toast with smoked salmon and horseradish mousse (6 pieces, 150g)

(toast, smoked salmon, horseradish, salad cheese, sour cream)

Toasts mit Raucherlachs und Meerrettichschaum (6 Stiicke, 150g)

(Toasts mit Raucherlachs und Meerrettichschaum, Salatkdse und Sahne)




ZUPY
Soups / Suppen

Rosot (250ml)

(przyprawa do potraw?*, sdl, pieprz, przyprawa do zup w ptynie*, marchew, zielona pietruszka,
seler, por, korzen pietruszki)

Broth (250ml)

(food seasoning *, salt, pepper, liquid soup seasoning*, carrot, parsley leaves, celery, leek, parsley root)

Briihe (250ml)

(Gewdirz, Salz, Pfeffer, fliissige Suppenwiirze, Karotte, griine Petersilie), Sellerie, Lauch, Petersilienwurzel)

Zupa serowa z grzankami (200ml, grzanki - 3 szt.)

(rosét, ser topiony*, sdl, pieprz, przyprawa do potraw*, masto, koper, pomidor, szynka konserwowa,
przyprawa do zup w ptynie*, chleb pszenny)

Cheese soup with toast (200ml, 3pieces)

(broth, processed cheese*, salt, pepper, food seasoning *, liquid soup seasoning*, butter, dill, tomato, ham, bread)

Kasesuppe mit Toast (200ml, Toast - 3 Stiick)

(Briihe, Schmelzkase*, Salz, Pfeffer, Aroma*, Butter, Dill, Tomate, Schinkenkonserven, flissige Suppenwiirze*, Weizenbrot)

Flaki wotowe (250ml)

(sol, pieprz, przyprawa do zup w ptynie, przyprawa do potraw*, koncentrat pomidorowy, majeranek, papryka ostra,
ziele angielskie, li$¢ laurowy, marchew, seler, korzen pietruszki)

Beef tripe stew (250ml)

(salt, pepper, liquid soup seasoning*, food seasoning *, tomato concentrate, marjoram, hot pepper, allspice,
bay leaf, carrot, celery, parsley root)

Rindfleischkutteln (250ml)

(Salz, Pfeffer, flissige Suppenwiirze, Gewiirze*, Tomatenkonzentrat, Majoran, scharfer Pfeffer, englisches Kraut,
Lorbeerblatt, Karotte, Sellerie, Petersilienwurzel)

Krem pomidorowy z mozarellg (250ml)

(rosot, sél, pieprz, przyprawa do potraw*, przyprawa do zup w ptynie*, koncentrat pomidorowy, $mietana, mozzarella:
mleko pasteryzowane, sél, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, podpuszczka, czyste kultury bakteryjne )

Tomato cream with mozzarella (250ml)

(broth, salt, pepper, food seasoning *, liquid soup seasoning*, tomato concentrate, sour cream, mozzarella: pasteurized milk,
salt, acidity regulator: citric acid, rennet, bacterial pure cultures)

Tomatencreme mit Mozzarella (250ml)

(Briuihe, Salz, Pfeffer, Gewtirz*, flissige Suppenwiirze*, Tomatenkonzentrat, Sahne, Mozzarella: pasteurisierte Milch, Salz,
Saureregulator: Zitronensaure, Lab, reine Bakterienkulturen)




Zurek z kietbasa i jajkiem (250ml)
(biata kietbasa, boczek wedzony, cebula, przyprawa do potraw*, sél, pieprz, majeranek, lis¢ laurowy,
ziele angielskie, maka pszenna, czosnek, chleb pszenny, koncentrat do zurku*)

Zurek (traditional Polish white borsch, 250ml)

(white sausage, smoked bacon, onion, food seasoning *, salt, pepper, marjoram, bay leaf, allspice, wheat flour,
garlic, wheat bread, “zurek” concentrate*)

Saure Mehlsuppe mit Wurst und Ei (250ml)

(WeiRwurst, geraucherter Speck, Zwiebel, Gewiirz*, Salz, Pfeffer, Majoran, Lorbeerblatt, Englisches Kraut,
Weizenmehl, Knoblauch, Weizenbrot, saures Suppenkonzentrat*)

Barszcz z pasztecikiem (200ml, pasztecik - 1 szt.)

(sél, pieprz, przyprawa do potraw*, przyprawa do zup w ptynie*, majeranek, koncentrat do barszczu*, ocet spirytusowy,
mieso wieprzowe, jajko, ciasto francuskie*, marchew, korzen pietruszki, seler, zielona pietruszka, cebula)

Beetroot soup (200ml) served with meat pastry

(salt, pepper, food seasoning *, liquid soup seasoning*, marjoram, beetroot soup concentrate*, pork, egg, puff pastry*
, carrot, parsley root, celery, parsley leaves, onion)

Borscht mit Pastetchen (200ml, Pastetchen - 1 Stiick)

(Salz, Pfeffer, Gewtirze*, flussige Suppenwirze*, Majoran, Borschtschkonzentrat*, Branntweinessig, Schweinefleisch, Ei, Kuchen*,
Karotten, Petersilienwurzel, Sellerie, griine Petersilie, Zwiebel)

Zupa cebulowa zapiekana z grzankami (200ml)
(rosot, sél, pieprz, przyprawa do potraw*, przyprawa do zup w ptynie*, chleb pszenny,
ser z6tty, cebula, zielona pietruszka)

Onion soup with toast (200ml)

(broth, salt, pepper, food seasoning *, liquid soup seasoning*, wheat bread, cheese, onion, parsley leaves)

Gebackene Zwiebelsuppe mit Toast (200ml)

(Bruhe, Salz, Pfeffer, Gewdirze*, flissige Suppenwiirze*, Weizenbrot, gelber Kdse, Zwiebel, griine Petersilie)




DANIA DLA DZIECI

Dishes for children / Kindergerichte

Panierowane poledwiczki z kurczaka z ziemniaczanymi
buzkami i ketchupem (2szt/4szt)
(jajko, maka pszenna, butka tarta, sdl, pieprz, ziemniaki gteboko mrozone, olej roslinny, olej palmowy, ketchup*)
Breaded chicken fillet served with potato faces
and ketchup (2 pieces / 4 pieces)

(egg, wheat flour, breadcrumbs, salt, pepper, deep-frozen potatoes, vegetable oil, palm oil, ketchup*)

Gebratenes Hiihnerfilet mit Kartoffel - Smiley
und Ketchup (2 Stiicke/4 Stiicke)

(Ei, Weizenmehl, Paniermehl, Salz, Pfeffer, tiefgefrorene Kartoffeln,Pflanzendl, Palmal, Ketchup*)

Zupa pomidorowa z makaronem (200ml)

(rosét, sol, pieprz, przyprawa do potraw*, przyprawa do zup w ptynie*, koncentrat pomidorowy, Smietana)

Tomato soup with pasta (200ml)

(broth, salt, pepper, food seasoning *, liquid soup seasoning®, tomato concentrate, sour cream)

Tomatensuppe mit Pasta (200ml)

(Tomatensuppe mit Reis oder Pasta - Briihe, Salz, Pfeffer, Gewlrz*, flissige Suppenwirze*, Tomatenkonzentrat, Sahne)




SALATKI
SALADS / SALATE

Grecka (300g)

(satata lodowa, pomidor, Swiezy ogérek, cebula czerwona, oliwki, ser kanapkowo-satatkowy,
sos satatkowy wtoski*, olej roslinny)

Greek salad (300g)

(iceberg lettuce, tomato, cucumber, red onion, olives, salad cheese,
Italian salad sauce*)

Griechisch (300g)

(Eisbergsalat, Tomate, frische Gurke, rote Zwiebel, Oliven, Sandwich-Salatkase,
Salatdressing*, Pflanzendl)

Z tunczykiem (300g)
(satata lodowa, pomidor, swiezy ogodrek, papryka, czerwona cebula, kapary: kapary, woda, sdl, ocet winny;
jajko, tunczyk w sosie wtasnym: turiczyk w kawatkach, woda, sl spozywcza,
mozliwe wystepowanie sladowych ilosci soi; sos satatkowy wioski*)

Tuna salad (300g)

(iceberg lettuce, tomato, cucumber, bell pepper, red onion, capers, egg, tuna, Italian salad sauce*)

Mit Thunfisch (300g)

(Eisbergsalat, Tomate, frische Gurke, Pfeffer, rote Zwiebel, Kapern: Kapern, Wasser, Salz, Essig); Ei, selbstgebrdaunter Thunfisch:
Thunfisch in Stlicken, Wasser, Speisesalz, mogliche Spuren von Sojabohnen; Salatdressing*)

Z kurczakiem (300g)

(satata lodowa, pomidor, Swiezy ogdrek, czerwona cebula, mieso z kurczaka, sol, pieprz, przyprawa do kurczaka*,
czosnek, jogurt naturalny: mleko pasteryzowane, odttuszczone mleko w proszku; majonez*)

Chicken salad (300g)

(iceberg lettuce, tomato, cucumber, red onion, chicken, salt, pepper,
chicken seasoning*, garlic, yoghurt, mayonnaise*)

Mit Huhn (300g)

(Eisbergsalat, Tomate, frische Gurke, rote Zwiebel, Hihnerfleisch, Salz, Pfeffer, Gewiirz fir Huhn*,
Knoblauch, Naturjoghurt: pasteurisierte Milch, Magermilchpulver; Mayonnaise*)




Z tososiem (300g)

(satata lodowa, pomidor, swiezy ogoérek, czerwona cebula, toso$ smazony, sos satatkowy wioski*,
sol, pieprz, masto, magka pszenna, przyprawa do ryb*, olej roslinny, koper)

Salmon salad (300g)

(iceberg lettuce, tomato, cucumber, red onion, fried salmon, Italian salad sauce*, salt, pepper, butter, wheat
flour, fish seasoning*, vegetable oil, dill)

Mit Lachs (300g)

(Eisbergsalat, Tomate, frische Gurke, rote Zwiebel, gebratener Lachs, italienisches Salatdressing*, Salz, Pfeffer, Butter,
Weizenmehl, Fischgewtirz*, Pflanzendl, Dill)

Z wotowing (300g)

(satata lodowa, pomidor, Swiezy ogdrek, czerwona cebula, papryka, pieczarki,
wotowina, masto, krem balsamiczny*, sél, pieprz, cukier)

Beef salad (300g)

(iceberg lettuce, tomato, cucumber, red onion, bell pepper, mushrooms, beef, butter, balsamic cream*, salt, pepper, sugar)

Mit Rindfleisch (300g)

(Eisbergsalat, Tomate, frische Gurke, rote Zwiebel, Pfeffer, Pilze, Rindfleisch, Butter, Balsamcreme*, Salz, Pfeffer, Zucker)




PIEROGI DOMOWE RECZNIE ROBIONE (7 SZTUK, 350G)
TRADITIONAL POLISH DUMPLINGS (HANDMADE DUMPLINGS — 7 PIECES, 350G)
HANDGEFERTIGTE PIROGGEN (7 STUCKE, 350G)

Pierogi ruskie

(twardg, boczek wedzony, cebula, sél, pieprz, ziemniaki)

Russian style dumplings

(cottage cheese, smoked bacon, onion, salt, pepper, potatoes)

Russische Piroggen
(Quark, geraucherter Speck, Zwiebel, Salz, Pfeffer, Kartoffeln)

Pierogi z kapusta i grzybami

(kapusta kiszona, pieczarki, sdl, pieprz, cukier, masto, przyprawa do potraw*)

Dumplings with cabbage and mushrooms

(sour cabbage, mushroomes, salt, pepper, sugar, butter, food seasoning*)

Piroggen mit Kohl und Pilzen

(Sauerkraut, Champignons, Salz, Pfeffer, Zucker, Butter, Gewiirze*)

Pierogi z miesem

(mieso wieprzowe, przyprawa do potraw*, sél, pieprz, cebula)

Dumplings with meat

(pork, food seasoning*, salt, pepper, onion)

Piroggen mit Fleischfiillung

(Schweinefleisch, Gewiirze*, Salz, Pfeffer, Zwiebeln)

Pierogi z twarogiem

(twardg, cukier waniliowy, cukier, aromat, z6ttka)

Sweet dumplings with cottage cheese

(cottage cheese, vanilla sugar, sugar, aroma, egg yolk)

Piroggen mit Quarkfiillung

(Quark, Vanillezucker, Zucker, Aroma, Eigelb)

Sktad ciasta do pierogdéw: maka, woda, olej roslinny, sdl, jajka.
Dough ingredients: flour, water, vegetable oil, salt, eggs.
Zusammensetzung des Piroggenteiges: Mehl, Wasser, Pflanzendl, Salz, Eier.




MAKARONY
Pasta dishes / Nudeln

Spaghetti alla bolognese (350g)

(mieso wieprzowe mielone, cebula, pieczarki, przyprawa do potraw*, sél, pieprz, oregano, bazylia,
koncentrat pomidorowy, ketchup*, twardy ser dojrzewajacy, olej roslinny)

Spaghetti a’ la Bolognesse (350g)
(minced pork meat, onion, mushrooms, food seasoning*, salt, pepper, oregano, basil, tomato concentrate,
ketchup*, maturing cheese, vegetable oil)

Spaghetti alla bolognese (350g)

(Schweinefleisch, Zwiebeln, Champignons, Gewiirze*, Salz, Pfeffer, Oregano, Basilikum,
Tomatenkonzentrat, Ketchup*, Hartkase, Pflanzendl)

Spaghetti alla putanesca (350g)
(salami, cebula, pieczarki, oliwki, kapary w zalewie: kapary, woda, sél, ocet winny; papryka ostra,
pomidory, sdl, pieprz, oregano, bazylia, koncentrat pomidorowy, ketchup*, tabasco*,
papryka chili, twardy ser dojrzewajacy, olej roslinny)

Spaghetti a’ la Puttanesca (350g)
(salami, onion, mushrooms, olives, capers in brine: capers, water, salt, vinegar; hot pepper, tomato, salt, pepper, oregano, basil,
tomato concentrate, ketchup*, tabasco*, chili pepper, maturing cheese, vegetable oil)

Spaghetti alla putanesca (350g)

(Salami, Zwiebel, Pilze, Oliven, Kapern in Salzlake: Kapern, Wasser, Salz, Essig; Peperoni, Tomaten, Salz, Pfeffer, Oregano, Basilikum,
Tomatenkonzentrat, Ketchup*, Tabasco*, Chilipfeffer, Hartkase, Pflanzendl)

Tagiatelle alla carbonara (350g)

(boczek wedzony, cebula, czosnek, $mietana, sdl, pieprz, zielona pietruszka, twardy ser dojrzewajacy, olej roslinny)

Taquiatelle a’ la Carbonara (350g)

(smoked bacon, onion, garlic, sour cream, salt, pepper, parsley leaves, maturing cheese, vegetable oil)

Tagiatelle alla carbonara (350g)

(geraucherter Speck, Zwiebel, Knoblauch, Sahne, Salz, Pfeffer, griine Petersilie,Hartkase, Pflanzenol)




Tagiatelle z tososiem (350g)

(tosos$, czerwona cebula, Smietana, sdl, pieprz, zielona pietruszka, masto, twardy ser dojrzewajacy,
przyprawa do potraw*, olej roslinny, przyprawa do ryb*)

Taquiatelle with salmon (350g)
(salmon, red onion, sour cream, salt, pepper, parsley leaves, butter, maturing cheese, food seasoning*,
vegetable oil, fish seasoning*)

Tagiatelle mit Lachs (350g)

(Lachs, rote Zwiebel, Sahne, Salz, Pfeffer, griine Petersilie, Butter, hart gereifter Kase, Lebensmittelgewiirz*, Pflanzendl,

Fischgewirz*)

Penne z kurczakiem (350g)

(kurczak, przyprawa do kurczaka*, przyprawa do potraw*, pieczarki, cebula, sdl, pieprz, zielona pietruszka,
twardy ser dojrzewajacy, Smietana, olej roslinny)

Penne with chicken (350g)

(chicken, chicken seasoning*, food seasoning®, mushrooms, onion, salt, pepper, parsley leaves, maturing
cheese, sour cream, vegetable oil)

Penne mit Hahnchen(350g)

(Hahnchenschenkel, Hihnergewiirz*, Lebensmittelgewirz*, Champignons, Zwiebeln, Salz, Pfeffer,
griine Petersilie, Hartkdse, Sahne, Pflanzendl)




DANIA Z DROBIU
Poultry dishes

Fleischgerichte — Gefligel

Filet z kurczaka panierowany (120g) z mizerig ze Swiezych ogérkéw (200g)
z ziemniakami puree (200g)

(jajko, mgka pszenna, butka tarta, sol, pieprz, Swiezy ogdrek, Smietana, koper, jogurt naturalny: mleko pasteryzowane,
odttuszczone mleko w proszku; ocet spirytusowy, cukier, cytryna, zielona pietruszka, olej roslinny)

Breaded chicken fillet served with fresh cucumber salad and
mashed potatoes (200g)

(egg, wheat flour, breadcrumbs, salt, pepper, fresh cucumber, sour cream, dill, yoghurt: pasteurized milk,
skimmed powder milk, spirit vinegar, sugar, lemon, parsley leaves, vegetable oil)

Hiihnerfilet (120g) mit Wabe aus frischen Gurken (200g)
mit Kartoffelnpiiree (200g)

(Ei, Weizenmehl, Paniermehl, Salz, Pfeffer, frische Gurke, Sahne, Dill, Naturjoghurt: pasteurisierte Milch,
Magermilchpulver; Branntweinessig, Zucker, Zitrone, griine Petersilie, Pflanzendl)

Filet z kurczaka z grilla (120g) z gotowanymi warzywami (130g)
i ziemniaczanymi kuleczkami (120g)

(sol, pieprz, przyprawa do kurczaka*, przyprawa do potraw*; kalafior, brokut - gteboko mrozone,
marchew, ziemniaki gteboko mrozone, olej roslinny, olej palmowy)
Grilled chicken fillet (120g) served with boiled vegetables (130g)
and potato balls (120g)

(salt, pepper, chicken seasoning*, food seasoning*, deep-frozen cauliflower and broccoli
and potatoes, vegetable oil, palm oil)

Hiihnerfilet vom Grill (120g) mit gekochtem Gemiise (130g)
und Kartoffelbdllchen (120g)

(Salz, Pfeffer, Hdhnchengewtiirz*, Speisegewiirz*; Blumenkohl, Brokkoli - tiefgefroren, Karotten,
tiefgefrorene Kartoffeln*, Pflanzendl, Palmal)




Filet z kurczaka po hawajsku (120g) z suréwka z selera, ananasem i rodzynkami (200g)
z ziemniaczanymi talarkami(120g)

(ananas w lekkim syropie: woda, cukier; ser z6tty, seler konserwowy: woda, ocet spirytusowy, cukier, sol; rodzynki*, majonez*,
jogurt naturalny: mleko pasteryzowane, odttuszczone mleko w proszku; sél, pieprz, przyprawa do kurczaka*, ziemniaki gteboko
mrozone*, olej roslinny, olej palmowy)

Hawaiian style chicken fillet (120g) served with celery salad, pineapple,
raisins (200g) and potato slices (120g)

(pineapple in light syrup: water, sugar; cheese, pickled celery: water, vinegar, sugar, salt; raisins*, mayonnaise*, yoghurt:
pasteurized milk, skimmed powder milk; salt, pepper, chicken seasoning*, deep-frozen potatoes, vegetable oil, palm oil)

Hawaiianisches Hiihnerfilet (120g) mit Sellerie-Roheisen, Ananas und Rosinen (200g)
mit Kartoffelscheiben (120g)

(Ananas in leichtem Sirup: Wasser, Zucker; gelber Kase, Dosensellerie: Wasser, Branntweinessig, Zucker, Salz; Rosinen*,
Mayonnaise*, Naturjoghurt: pasteurisierte Milch, Magermilchpulver; Salz, Pfeffer, Hiihnerwurze*, tiefgekihlte Kartoffeln*,
Pflanzendl, Palmol)

Filet z kurczaka (120g) nadziewany szpinakiem i serem satatkowo-kanapkowym,

zawijany boczkiem wedzonym ziemniaczanymi kuleczkami (120g)
i gotowanymi warzywami (130g)

(sol, pieprz, przyprawa do kurczaka*, przyprawa do potraw*; szpinak - gteboko mrozony; kalafior, brokut — gteboko mrozone,
marchew; ziemniaki gteboko mrozone, olej roslinny, olej palmowy)

Chicken fillet (120g) stuffed with spinach and salad cheese, rolled in bacon,
served with potato balls (120g) and boiled vegetables (130g)

(salt, pepper, chicken seasoning*, food seasoning*, deep-frozen spinach, cauliflower,
broccoli and potatoes; carrot, vegetable oil, palm oil)

Hiihnerfilet (120g) gefiillt mit Spinat und Sandwich-Salatkase, gerolit
gerducherter Speck mit Kartoffelballchen (120 g) und gekochtem Gemiise (130 g)

(Salz, Pfeffer, Hdhnchengewiirz*, Lebensmittelgewlrz*; Spinat - tiefgekiihlt; Blumenkohl, Brokkoli - tiefgekiihlt; Karotten;
tiefgekiihlte Kartoffeln, Pflanzendl, Palmol)




Szasztyk z kurczaka (150g), boczku wedzonego, cebuli, papryki surowej
z satatka grecka (150g) i pieczonymi ziemniakami(130g) z sosem tzatziki

(sol, pieprz, przyprawa do kurczaka*, przyprawa do grilla*, ser satatkowo-kanapkowy, satata lodowa,
Swiezy ogorek, pomidor, czerwona cebula, oliwki, sos satatkowy wtoski*, jogurt naturalny: mleko pasteryzowane,
odttuszczone mleko w proszku; majonez*, czosnek, olej roslinny, olej palmowy)

Chicken (150g), smoked bacon, onion and pepper shashlik served with Greek salad (150g)
and roast potatoes (130g) with tzatziki sauce

(salt, pepper, chicken seasoning*, barbecue seasoning*, salad cheese, iceberg lettuce, cucumber, tomato, red onion, olives, Italian
salad sauce*, yoghurt: pasteurized milk, skimmed powder milk; mayonnaise*, garlic, vegetable oil, palm oil)

Hiihnerschaschlick(150 g), gerdaucherter Speck, Zwiebel, roher Pfeffer

mit griechischem Salat (150 g) und Bratkartoffeln (130g) mit Tzatzziki-Sauce

(Salz, Pfeffer, Hihnergewirz*, Grillgewirz*, Salatkase, Eissalat, frische Gurke, Tomate, rote Zwiebel, Oliven, Salatdressing*,
Naturjoghurt: pasteurisierte Milch, Magermilchpulver; Mayonnaise*, Knoblauch, Pflanzendl, Palmal)

De Volaille (120g) z suréwka (200g) i gotowanymi ziemniakami (200g)

(mieso z kurczaka, sol, pieprz, masto, ser z6tty, maka pszenna, jajko, butka tarta, biata kapusta, marchew,
zielona pietruszka, kukurydza, cukier, olej roslinny, ocet spirytusowy, por, koper, olej palmowy)

De Volaille (120g) served with fresh vegetable salad (200g)
and boiled potatoes (200g)

(chicken, salt, pepper, butter, cheese, wheat flour, egg, breadcrumbs, white cabbage, carrot, parsley leaves,
corn, sugar, vegetable oil, synthetic vinegar, leek, dill, palm oil)

De Volaille (120g) mit Roheisen (200g) und Salzkartoffeln (200g)
(Huhnerfleisch, Salz, Pfeffer, Butter, gelber Kase, Weizenmehl, Ei, Paniermehl, WeiRkohl, karotten, griine
Petersilie, Mais, Zucker, Pflanzendl, Branntweinessig, Lauch, Dill, Palmal)

Kaczka pieczona w catosci podawana na pétmisku (1600g)
z gotowang modrg kapusta (400g) i brzoskwiniami konserwowymi (120g),

buraczkami (200g) i gotowanymi ziemniakami (800g)
(danie dla czterech osdb; na zamoéwienie - 4 godziny przed podaniem)

Whole roast duck (1600g) served with red cabbage (400g), canned peaches (120g),
beetroot salad (200g) and boiled potatoes (800g)

(dish for 4 people, to order 4 hours earlier)

Ganze Ente auf einem Teller (1600g) mit gekochtem Kohl (400g)
und Pfirsichkonserven (120g), Riiben (200g) und Salzkartoffeln (800g)

(Gericht fiir vier Personen; auf Anfrage - 4 Stunden vor dem Servieren)




DANIA Z WIEPRZOWINY
Pork dishes

Schweinefleischgerichte

Schab (120g) z zasmazang kapustg (200g) i smazonymi ziemniakami
z boczkiem wedzonym (200g)

(schab wieprzowy, sdl, pieprz, przyprawa do potraw*, jajko, maka pszenna, butka tarta, masto,
kapusta kiszona, boczek wedzony, cebula, zielona pietruszka, koper, olej roslinny)

Pork steak (120g) served with fried cabbage (200g) and fried potatoes with
smoked bacon (200g)

(pork steak, salt, pepper, food seasoning*, egg, wheat flour, breadcrumbs, butter, sour cabbage, smoked
bacon, onion, parsley leaves, dill, vegetable oil)

Schweinelende (120g) mit Bratkohl (200g) und Bratkartoffeln
mit gerduchertem Speck (200g)

(Schweinelende, Salz, Pfeffer, Gewlrz*, Ei, Weizenmehl, Semmelbrosel, Butter, Sauerkraut, gerducherter Speck,
Zwiebel, griine Petersilie, Dill, Pflanzendl)

Schab po szwajcarsku (120g) z satatka grecka (150g)
i ziemniaczanymi talarkami (120g)

(schab wieprzowy, sdl, pieprz, przyprawa do potraw*, ser z6tty, szynka konserwowa, jajko, maka pszenna,
butka tarta, satata lodowa, pomidor, Swiezy ogdrek, olej palmowy, czerwona cebula, oliwki, sos satatkowy wtoski*,
olej roslinny, ziemniaki gteboko mrozone)

Swiss style pork steak (120g) served with Greek salad (150g)
and potato slices (120g)

(pork steak, salt, pepper, food seasoning*, cheese, ham, egg, wheat flour, breadcrumbs, iceberg lettuce,
tomato, cucumber, palm oil, red onion, olives, Italian salad sauce*, vegetable oil, deep-frozen potatoes)

Schweizer Lende (120g) mit griechischem Salat (150g) und Kartoffelscheiben (120g)

(Schweinelende, Salz, Pfeffer, Gewiirze*, gelber Kase, Schinken, Ei, Weizenmehl, Semmelbrosel, Eissalat, Tomaten, frische
Gurken, Palmol, rote Zwiebel, Oliven, Salatdressing*, Pflanzendl, Tiefkiihlkartoffeln)




Karkéwka z grilla (120g) z sosem czosnkowym, grillowanymi ziemniakami (120g)
i surowka (200g)

(karkowka wieprzowa, sél, pieprz, przyprawa do grilla*, majonez*, czosnek,
jogurt naturalny: mleko pasteryzowane, odttuszczone mleko w proszku; biata kapusta, olej palmowy,
marchew, zielona pietruszka, koper, por, olej roslinny, ocet spirytusowy, kukurydza, cukier)

Grilled pork chuck steak served with garlic sauce, grilled potatoes and fresh
vegetable salad

(pork chuck steak, salt, pepper, barbecue seasoning*, mayonnaise*, garlic, yoghurt: pasteurized milk, skimmed
powder milk; white cabbage, palm oil, carrot, parsley leaves, dill, leek, vegetable oil, synthetic vinegar, corn,sugar)

Schweinehals vom Grill (120g) mit Knoblauchsauce, Bratkartoffeln (120g)
und Roheisen (200g)

(Schweinehals, Salz, Pfeffer, Grillgewiirz*, Mayonnaise*, Knoblauch, Naturjoghurt: pasteurisierte Milch, Magermilchpulver;
Weilkohl, Palmol, Karotten, grine Petersilie, Dill, Lauch, Pflanzendl, Branntweinessig, Mais, Zucker)

Zraz wieprzowy (2 sztuki, 130g) z buraczkami (200g)

i gotowanymi ziemniakami (200g)

(mieso wieprzowe, sol, pieprz, boczek wedzony, cebula, chleb pszenny, buraki, cukier,
ocet spirytusowy, maka pszenna, koper, papryka ostra, olej roslinny)

Traditional Polish ,,Zraz” (rolled pork steak) (2 pieces, 130g) served with
beetroot salad (200g) and boiled potatoes (200g)

(pork, salt, pepper, smoked bacon, onion, wheat bread, beetroots, sugar, synthetic vinegar,
wheat flour, dill, hot pepper, vegetable oil)

Schweinetraube (2 Stiick, 130g) mit Riiben(200g) und Salzkartoffeln (200g)

(Schweinefleisch, Salz, Pfeffer, geraucherter Speck, Zwiebeln, Weizenbrot, Riiben, Zucker,
Branntweinessig, Weizenmehl, Dill, Paprika, Pflanzenol)

Golonka (300g) z zasmazang kapustg (200g) i pieczywem

(golonka wieprzowa, sél, pieprz, przyprawa do potraw*, ziele angielskie, lis¢ laurowy, por, seler, czosnek,
marchew, zielona pietruszka, korzen pietruszki, masto, kiszona kapusta, chleb pszenny)

Traditional Polish ,,Golonka” (pickled ham hock, 300g) served with fried
cabbage (200g) and bread

(pickled ham hock, salt, pepper, food seasoning*, allspice, bay leaf, leek, celery, garlic, carrot, parsley leaves,
parsley root, butter, sour cabbage, wheat bread)

Haxe (300g) mit Bratkraut (200g) und Brot

(Schweinshaxe, Salz, Pfeffer, Gewiirz*, englisches Kraut, Lorbeerblatt, Lauch, Sellerie, Knoblauch,
Karotten, griine Petersilie, Petersilienwurzel, Butter, Sauerkraut, Weizenbrot)




Szasztyk z poledwicy wieprzowej (150g) z satatka grecka (150g)
i zapiekanymi ziemniakami z sosem tzatziki

(mieso z poledwicy wieprzowej, boczek wedzony, cebula, papryka surowa, przyprawa do grilla*, przyprawa do potraw?*,
sél, pieprz, satata lodowa, pomidor, Swiezy ogérek, oliwki, sos satatkowy witoski*,czerwona cebula, czosnek, olej roslinny,
olej palmowy, majonez*, jogurt naturalny: mleko pasteryzowane, odttuszczone mleko w proszku)

Pork tenderloin shashlik (150g) served with Greek salad (150g)
and roast potatoes with tzatziki sauce

(pork tenderloin, smoked bacon, onion, bell pepper, barbecue seasoning*, food seasoning*, salt, pepper,
iceberg lettuce, tomato, cucumber, olives, Italian salad sauce*, red onion, garlic, vegetable oil, palm oil,
mayonnaise*, yoghurt: pasteurized milk, skimmed powder milk)

Schaschlick vom Schweinefilet (150 g) mit griechischem Salat (150 g)
und Bratkartoffeln mit Tzatiksauce

(Schweinefilet, gerducherter Speck, Zwiebel, roher Pfeffer, Grillgewlrz*, Gewurz*, Salz, Pfeffer, Salat, Tomate,
frische Gurke, Oliven, italienisches Salatdressing*, Rote Zwiebel, Knoblauch, Pflanzendl, Palmél, Mayonnaise*,
Naturjoghurt: pasteurisierte Milch, Magermilchpulver)

Poledwica wieprzowa (120g) w sosie kurkowym z gotowanymi warzywami (130g)
i ziemniaczanymi kuleczkami (120g)

(mieso z poledwicy wieprzowej, pieprz, przyprawa do potraw*, olej roslinny, olej palmowy, masto, Smietana, cebula,
sél, zielona pietruszka; brokut, kalafior gteboko mrozony, marchew, ziemniaki gteboko mrozone)

Pork tenderloin (120g) served with chanterelle sauce, boiled vegetables (130g)
and potato balls (120g)

(pork tenderloin, pepper, food seasoning*, vegetable oil, palm oil, butter, sour cream, onion, salt, parsley
leaves, deep-frozen broccoli and cauliflower, carrot, deep-frozen potatoes)

Schweinefilet (120g) in Pfifferlingssauce mit gekochtem Gemiise (130g)
und Kartoffelballchen (120g)

(Schweinefilet, Pfeffer, Gewiirze*, Pflanzendl, Palmal, Butter, Sahne, Zwiebeln, Salz, griine Petersilie; Brokkoli, Blumenkohl -

tiefgekiihlt, Karotten, tiefgefrorene Kartoffeln)




DANIA Z WOLOWINY
BEEF DISHES / RINDFLEISCHGERICHTE

Zraz wotowy (2 sztuki, 130g) z kaszg (120g) i buraczkami (200g)
(mieso wotowe, kasza gryczana prazona, sdl, pieprz, ocet spirytusowy, cukier,
chleb pszenny, boczek wedzony, cebula, buraki, olej roslinny)

Traditional Polish ,Zraz” (rolled beef steak) (2 pieces, 130g) with buckwheat
grits (120g) and beetroot salad (200g)

(beef, buckwheat grits, salt, pepper, synthetic vinegar, sugar, wheat bread,
smoked bacon, onion, beetroots, vegetable oil)

Rindfleischroulade (2 Stiicke, 130g) mit Griitze (120g) und Riiben(200g)

(Rindfleisch, gerostete Buchweizengritze, Salz, Pfeffer, Branntweinessig, Zucker, Weizenbrot,
gerducherter Speck, Zwiebeln, Riiben, Pflanzendl)

Poledwica wotowa z grilla (140g) z prazong cebulkg, gotowanymi warzywami (130g)
i ziemniaczanymi talarkami (120g)

(mieso z poledwicy wotowej, sél, pieprz, cebula, maka pszenna, cukier, olej roslinny, olej palmowy;
brokut, kalafior-gteboko mrozone, marchew, ziemniaki z gtebokiego mrozenia)

Grilled beef sirloin (140g) served with roast onion, boiled vegetables (130g)
and potato slices (120g)

(beef sirloin, salt, pepper, onion, wheat flour, sugar, vegetable oil, palm oil,
deep-frozen broccoli and cauliflower, carrot, deep-frozen potatoes)

Gegrilltes Rinderfilet (140 g) mit gerosteten Zwiebeln und gekochtem Gemiise (130 g)
und Kartoffelscheiben (120g)

(Rinderfilet, Salz, Pfeffer, Zwiebel, Weizenmehl, Zucker, Pflanzenél, Palmol; Brokkoli,
Blumenkohl tiefgekiihlt, Karotten, Tiefkiihlkartoffeln)

Poledwica wotowa z grilla (140g) z sosem borowikowym, gotowanymi warzywami (130g)
i ziemniaczanymi kuleczkami (120g)

(mieso z poledwicy wotowej, sél, pieprz, cebula, cukier, przyprawa do potraw*, Smietana, masto, zielona pietruszka; borowiki z
gtebokiego mrozenia; brokut, kalafior-gteboko mrozone, marchew, ziemniaki z gtebokiego mrozenia, olej roslinny, olej palmowy)

Grilled beef sirloin (140g) in boletus sauce served with boiled vegetables
(130g) and potato balls (120g)

(beef sirloin, salt, pepper, onion, sugar, food seasoning*, sour cream, butter, parsley leaves, deep-frozen boleti,
deep-frozen broccoli and cauliflower, carrot, deep-frozen potatoes, vegetable oil, palm oil)

Gegrilltes Rinderfilet (140 g) mit Schlammsauce und gekochtem
Gemiise (130 g) und Kartoffelballchen (120g)

(Rinderfilet, Salz, Pfeffer, Zwiebeln, Zucker, Gewiirze*, Sahne, Butter, griine Petersilie; tiefgefrorene Steinpilze;
Brokkoli, tiefgefrorener Blumenkohl, Karotten, Tiefkiihlkartoffeln, Pflanzendl, Palmal)




Poledwica wotowa (140g) z sosem Pepe Verde, gotowanymi warzywami (130g)
i ziemniaczanymi talarkami (120g)

(mieso z poledwicy wotowej, sél, pieprz, cukier, masto, Smietana, zielony pieprz w zalewie: woda, sdl, ocet winny; brokut,
kalafior-gteboko mrozone, marchew, ziemniaki z gtebokiego mrozenia, olej roslinny, olej palmowy)

Beef sirloin (140g) in green pepper sauce served with boiled vegetables (130g)
and potato slices (120g)

(beef sirloin, salt, pepper, sugar, butter, sour cream, marinated green pepper: water, salt, vinegar; deep-frozen

broccoli and cauliflower, carrot, deep-frozen potatoes, vegetable oil, palm oil)

Rinderfilet (140g) mit Pepe Verde Sauce, gekochtem Gemiise (130g) und
Kartoffelscheiben (120g)

(Rinderfilet, Salz, Pfeffer, Zucker, Butter, Sahne, griiner Pfeffer in Salzlake: Wasser, Salz, Essig; Brokkoli, Blumenkohl
tiefgekiihlt, Karotten, Tiefkiihlkartoffeln, Pflanzendl, Palmal)




FRUTTI DI MARE

Seafood dishes

Krazki z tuby kalmara w ztotej panierce z sosem "tysigca wysp" (120g)

(sél, pieprz, butka tarta, maka pszenna, jajka, majonez*, jogurt naturalny: mleko pasteryzowane, odttuszczone
mleko w proszku; olej palmowy, koncentrat pomidorowy, ketchup*, czosnek, czerwona cebula, zielona pietruszka)

Golden breaded squid rings with thousand island sauce (120g)

(salt, pepper, breadcrumbs, wheat flour, eggs, mayonnaise*, yoghurt: pasteurized milk, skimmed powder milk;
palm oil, tomato concentrate, ketchup*, garlic, red onion, parsley leaves)

Tintenfischrohrenscheiben* in Goldbeschichtung

mit "Tausend Inseln"-Sauce (120g)
(Salz, Pfeffer, Paniermehl, Weizenmehl, Eier, Mayonnaise*, Naturjoghurt: pasteurisierte Milch,
Magermilchpulver; Palmél, Tomatenkonzentrat, Ketchup*, Knoblauch, rote Zwiebel, griine Petersilie)

Krewetki "Black Tiger" zwijane w boczku z sosem satatkowym wtoskim*
z grzankami (100g)

(6 sztuk krewetek "Black Tiger" 16-20 blanszowane, obrane, z ogonkiem, gteboko mrozone, glazurowane,
boczek wedzony, chleb pszenny, masto, koper)

“Black Tiger” prawns rolled in bacon served with Italian salad sauce*
and toast (100g)

(6 pieces of blanched, peeled with tail, deep-frozen, glazed “Black Tiger” prawns,
smoked bacon, wheat bread, butter, dill)

»Black Tiger” Speck-Garnelen mit Salatdressing® und Toasts (100g)
(6 Black Tiger Garnelen 16-20 blanchiert, geschalt, mit Stiel, tiefgekiihlt, glasiert, gerducherter Speck, Weizenbrot, Butter, Dill)

Krewetki "Black Tiger" w ciescie francuskim z sosem satatkowym wtoskim* (100g)

(6 sztuk krewetek "Black Tiger" 16-20 blanszowane, obrane, z ogonkiem,
gteboko mrozone, glazurowane; ciasto francuskie*, jajko)

“Black Tiger” prawns in puff pastry served with Italian salad sauce* (100g)
(6 pieces of blanched, peeled with tail, deep-frozen, glazed “Black Tiger” prawns, puff pastry*, egg)

»Black Tiger” Garnelen in franzosischem Teig

mit italienischem Salatdressing* (100g)
(6 Black Tiger Garnelen 16-20 geklont, geschalt, mit Stiel, tiefgekihlt, glasiert; Franzosischer Teig*, Ei)




Krewetki "Black Tiger" w sosie koperkowym z grzankami (100g)

(6 sztuk krewetek "Black Tiger" 16-20 blanszowane, obrane, z ogonkiem, gteboko mrozone,

glazurowane; chleb pszenny, chleb pszenny, masto, koper, sdl, oliwa z wyttokéw oliwek)

“Black Tiger” prawns in dill sauce served with toast (100g)
(6 pieces of blanched, peeled with tail, deep-frozen, glazed “Black Tiger” prawns,
wheat bread, butter, dill, salt, olive oil)

»Black Tiger” Garnelen in gerosteter Dillsauce Und Toasts (100g)
(6 Black Tiger Garnelen 16-20 blanchiert, geschalt, mit Stiel, tiefgeklhlt, glasiert; Weizenbrot,
Weizenbrot, Butter, Dill, Salz, Oliventresterol)




RYBY
Fish dishes / Fischgerichte

Grillowany pstrag (200g) z pieczonymi ziemniakami (120g) i suréwka
z kiszonej kapusty (200g)

(sol, pieprz, przyprawa do ryb*, masto, olej roslinny, jabtko, magka pszenna, marchew, cukier,
zielona pietruszka, przyprawa do grilla*, olej palmowy)

Grilled trout (200g) served with roast potatoes(120g) and sour
cabbage salad (200g)

(salt, pepper, fish seasoning*, butter, vegetable oil, apple, wheat flour, carrot, sugar, parsley leaves, barbecue
seasoning*, palm oil)

Gegrillte Forelle (200g) mit Bratkartoffeln (120g) und Sauerkrautsalat (200g)

(Salz, Pfeffer, Fischgewlrz*, Butter, Pflanzendl, Apfel, Weizenmehl, Karotten, Zucker, griine Petersilie, Grillgewirz*, Palmal)

Filet z tososia (120g) w ziotach z frytkami (120g) i gotowanymi warzywami (130g)
(sdl, pieprz, przyprawa do ryb*, bazylia, koper, zielona pietruszka, olej roslinny, masto; kalafior, brokut
z gtebokiego mrozenia, marchew, przyprawa do potraw*, magka pszenna; ziemniaki z gtebokiego mrozenia, olej palmowy)

Salmon fillet (120g) in herbs served with potato chips (120g) and boiled
vegetables (130g)

(salt, pepper, fish seasoning™*, basil, dill, parsley leaves, vegetable oil, deep-frozen cauliflower and broccoli,
carrot, food seasoning*, wheat flour, deep-frozen potatoes, palm oil)

Lachsfilet (120g) in Krautern mit Pommes frites (120g)
und gekochtem Gemiise (130g)

(Salz, Pfeffer, Fischgewiirz*, Basilikum, Dill, griine Petersilie, Pflanzendl, Butter; Blumenkohl, tiefgefrorener Brokkoli,
Karotten, Gewurze*, Weizenmehl; Tiefktihlkartoffeln, Palmal)

Filet z tososia (120g) z zielonymi szparagami w sosie kurkowym (80g)
i gotowanymi ziemniakami (200g)

(sol, pieprz, przyprawa do ryb*, przyprawa do grilla*, cebula, masto, przyprawa do potraw*, $mietana,
zielona pietruszka; zielone szparagi z gtebokiego mrozenia; kurki z gtebokiego mrozenia, olej roslinny)

Salmon fillet (120g) served with green asparagus in chanterelle sauce (80g) and boiled
potatoes (200g)

(salt, pepper, fish seasoning*, barbecue seasoning*, onion, butter, food seasoning*, sour cream, parsley leaves,
deep-frozen green asparagus and chanterelles, vegetable oil)

Lachsfilet (120g) mit griinem Spargel in Pfifferlingssauce (80g)
und Salzkartoffeln (200g)

(Salz, Pfeffer, Fischgewiirz*, Grillgewlirz*, Zwiebel, Butter, Lebensmittelgewiirz*, Sahne, griine Petersilie;
griner tiefgefrorener Spargel; Tiefkiihlhdhne, Pflanzendl)




Poledwica z dorsza (120g) z puree ziemniaczano-chrzanowym (200g)
i gotowanymi warzywami (130g)

(sol, pieprz, przyprawa do ryb*, olej roslinny, masto; kalafior, brokut z gtebokiego mrozenia,
marchew, przyprawa do potraw®, maka pszenna, Smietana, zielona pietruszka, chrzan)

Cod loins (120g) served with potato-horseradish puree (200g)
and boiled vegetables (130g)

(salt, pepper, fish seasoning*, vegetable oil, butter, deep-frozen cauliflower and broccoli, carrot,
food seasoning*, wheat flour, sour cream, parsley leaves, horseradish)

Lendenstiick von Kabeljau (120g) mit Kartoffel- und Meerrettichpiiree (200g)

und gekochtem Gemiise (130g)

(Salz, Pfeffer, Fischgewtrz*, Pflanzendl, Butter, Blumenkohl, tiefgekiihlter Brokkoli, Karotten, Gewirze*,
Weizenmehl, Sahne, griine Petersilie, Meerrettich)

Poledwica z dorsza (120g) na szpinaku z boczkiem (80g)
i grillowanymi ziemniakami (120g)

(sol, pieprz, przyprawa do ryb*, przyprawa do grilla*, cebula, masto, boczek wedzony,
szpinak gteboko mrozony, czosnek, cebula, $mietana, chleb pszenny, olej roslinny)

Cod loins (120g) served with bacon (80g), spinach and grilled potatoes (120g)

(salt, pepper, fish seasoning*, barbecue seasoning*, onion, butter, smoked bacon,
deep-frozen spinach, garlic, sour cream, wheat bread, vegetable oil)

Lendenstiick von Kabeljau (120g) auf Spinat mit Speck (80g)
und gegrillten Kartoffeln (120g)

(Salz, Pfeffer, Fischgewdirz*, Grillgew(irz*, Zwiebel, Butter, gerducherter Speck,
tiefgekiihlter Spinat, Knoblauch, Zwiebel, Sahne, Weizenbrot, Pflanzendl)




DESERY

DESSERTS

Czekoladowa Pokusa (3 gatki, 130g)
(lody o smaku czekoladowym* w kompozycji z bitg Smietang*, sosem z gorgcych wisni - maka ziemniaczana,
sok z czarnej porzeczki, sok z cytryny, cukier; wisnie z gtebokiego mrozenia; i sosem o smaku czekoladowym#*)

Chocolate temptation (3 scoops, 130g)

(chocolate ice cream* served with whipped cream*, hot cherry sauce - potato flour, black currant juice,
lemon juice, sugar; deep frozen cherries, chocolate sauce*)

Schokolade Temptation (3 Knopfe, 130g)

(Schokoladeneis* in der Komposition mit Schlagsahne*, scharfe Kirschsauce - Kartoffelmehl, Johannisbeersaft,
Zitronensaft, Zucker, tiefgefrorene Kirschen und Schokoladensauce*)

Dziadek do orzechéw (3 gatki, 130g)

(lody o smaku czekoladowym?* i smaku Smietankowym* w kompozycji z bitg $mietang*,
sosem o smaku czekoladowym* i z orzechami wtoskimi, tuskanymi)

Nutcracker (3 scoops, 130g)

(chocolate* and dairy* ice cream served with whipped cream*, chocolate sauce* and walnuts)

Nussknacker (3 Knopfe, 130g)

(Schokoladeneis* und Sahne* in der Komposition mit Schlagsahne*, Schokoladensauce* und Walnlsse und geschalte Niisse)

Tropikalna Wyspa (3 gatki, 130g)

(lody o smaku truskawkowym* w kompozycji z bitg $mietang*, sosem o smaku malinowym* i $wiezymi owocami)

Tropical island (3 scoops, 130g)

(strawberry ice cream* served with whipped cream*, raspberry sauce* and fresh fruit)

Tropical Island (3 Knopfe, 130g)

(Eis mit Erdbeergeschmack* in der Komposition mit Schlagsahne*, Himbeersauce und frisches Obst)




Deser lodowy z gorgcymi malinami (3 gatki, 130g)

(lody o smaku waniliowym* i o smaku truskawkowym?¥*, sos o smaku malinowym#*, bita $Smietana*)

Ice cream dessert with hot raspberries (3 scoops, 130g)

(vanilla* and strawberry* ice cream served with whipped cream*, raspberry sauce*)

Eisdessert mit heiBen Himbeeren (3 Knopfe, 130g)

(Vanilleeis* und Erdbeereis*, Himbeersauce*, Schlagsahne*)

Koktajl owocowy (250ml)

(maliny z gtebokiego mrozenia, lody o smaku truskawkowym?* i o smaku waniliowym?*,
Smietana, mleko, cukier, cytryna, sos o smaku malinowym*)

Fruit smoothie (250ml)

(deep frozen raspberries, vanilla* and strawberry* ice cream, cream, milk, sugar, lemon, raspberry sauce*)

Fruchtcocktail (250ml)

(tiefgefrorene Himbeeren, Erdbeeren* und Vanille* Eis, Sahne, Milch, Zucker, Zitrone, Himbeersauce*)




ZESTAWY SNIADANIOWE
BREAKFAST / FRUHSTUCKSSETS

Zestaw $niadaniowy z jajecznica (300g)
(jajecznica smazona na masle z 4 jaj, wedliny, ser z26tty, $wiezy pomidor,
Swiezy ogédrek, pieczywo, masto, dzem)

Scrambled eggs (300g)

(scrambled eggs: 4 eggs fried on butter, ham, cheese, tomato, cucumber, bread, butter, jam*)

Friihstiicksset mit Ei (300g)

(In Butter gebratene Eier aus 4 Eiern, Wirstchen, Kase gelb, frische Tomaten, frische Gurke, Brot, Butter, Marmelade)

Zestaw $niadaniowy z paréwkami (300g)
(paréwki wiedenskie* (4 sztuki), wedliny, ser z6tty, Swiezy pomidor, $wiezy ogorek,
pieczywo, masto, dzem*, ketchup*, musztarda*)

Sausages (300g)

(sausages*: 4 pieces, ham, cheese, tomato, cucumber, bread, butter, jam*, ketchup*, mustard*)

Friihstiicksset mit Wiirstchen(300g)

(Wiener Wiirstchen* (4 Stiick), Wirstchen, gelber Kase, frische Tomate,
frische Gurke, Brot, Butter, Marmelade, Ketchup*, Senf*)







